Prix TTC, service compris (15% sur le HT)
Baisse de la TVA : chez Clément, restaurant d’'hdtes, respecte cet engagement.

Prix généralement constatés

SALADE FERMIERE

Hultres de g régums

Creuses de Bretagne N°2, les 6 12,00¢
Spéciales Utah Beach N°3, les 6 14,70¢
Bulots cuits aux aromates 7350
Crevettes roses BIO de Madagascar (9 pieces) 9,60¢€
Crevettes grises (env. 150g]) 8,80¢
Demi Tourteau (env. 300g) 9.80¢
PLATEAU DE DEGUSTATION CLEMENT 23,00¢

4 Creuses de Bretagne N°2, 4 Spéciales Utah Beach N°3,
5 crevettes roses BIO de Madagascar

PLATEAU ROYAL CLEMENT 34,00¢

6 Spéciales Utah Beach N°3, 6 Creuses de Bretagne N°2,
4 crevettes roses BIO de Madagascar,crevettes grises, bulots, 2 tourteau

Entrées

Salade de roquette et pousses d'épinard au Parmesan 5,90¢
Creme de concombre, servie froide ou chaude 6,10¢€
Salade de tomates rouges et tomates noires de Crimée 6,10¢
Ravioles du Dauphiné Label Rouge et pousses d'épinard 8,40¢
Tartare de dorade rose 8,90¢
Escargots de Bourgogne en coquille par 6 7,90¢

Les belles salades de saisom

Salade croquante 9,90¢
Coeur de laitue, creme aigrelette

(creme, jus de citron, ciboulette et estragon)

Salade Landaise 14,90¢
Coeur de laitue, magret fumé, bloc de foie gras de canard,

haricots verts, crotons, tomates rouges et tomates noires de Crimée

Salade fermiere 13,90¢
Coeur de laitue, supréme de poulet, oeuf dur,

tomates rouges et tomates noires de Crimée, carottes et olives noires

Salade océane 13;90=

Coeur de laitue, crevettes roses, saumon frais poché,champignons,
tomates rouges et tomates noires de Crimée, haricots verts et kiwi

Nos pommes Pont-Neuf et nos purées «Maison» au beurre sont préparées
quotidiennement par notre Chef. Elles vous sont servies a volonte.

DUO DE TARTARES

Les rTtisseres, pecialices Clement

ASSIETTE DE ROTISSERIES 14,90¢

Travers de veau, saucisse de Toulouse a l'ancienne aux fines herbes,
purée “"Maison” au beurre

PLAT DU ROTISSEUR s 4

Poulet réti au thym, piece de rumsteck, magret de canard,
travers de porc, purée "Maison” au beurre

Poulet réti au thym, pommes Pont-Neuf 15,80¢
Travers de porc au miel, pommes Pont-Neuf 15,80¢
Les viandes Clement

Fricassée de volaille aux champignons, 14,90¢
parfumée a l'estragon, pappardelles

Onglet de boeuf sauce au poivre, pommes Pont-Neuf 15,90¢
Tartare de beeuf Charolais, préparé par nos soins 14,90¢

Pavé de rumsteck de race Normande (env. 200g), pommes Pont-Neuf 19,90¢

Les pulssons Clement

ROTISSERIE DE LA MER 19,80¢

Saumon, daurade, maquereau et purée "Maison” au pistou

Daurade entiére, poélée de légumes 18,90¢

Pavé de saumon frais, éventail de tomates 17,30¢
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Les tneontmurnables din chef Clement

Duo de tartares de boeuf Charolais au Roquefort et dorade rose 16,50¢

Omelette aux fines herbes, roquette et pousses d'épinard 11,60¢

Les rendez-vos Clement

Tous les mardis :

Cabillaud en aioli, légumes vapeur 13505
Tous les jeudis :

Petits farcis Nicois F3h0E
Tous les dimanches :

Carré d’agneau,gratin Dauphinois et tomate provencale 17908

CM&P’f’(/{’ CLEWM en culottes courtes

Découvrez nos menus de 5,50€ a 12,50¢. Réservé aux moins de 12 ans
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PLAT DU ROTISSEUR
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DAURADE ENTIERE
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L idze Clement
ENTREE + PLAT + BOISSON
ou PLAT + DESSERT + BOISSON

4,5 0°

ENTREE + PLAT + DESSERT + BOISSON 19, & 0€

Entrées

Salade fraiche de saison au Parmesan
Ou Potage de saison servi froid ou chaud
Ou CEufs durs, mayonnaise

Plats

Saucisse de Toulouse a l'ancienne aux fines herbes,
purée " Maison" au beurre

Ou Confit de canard, pommes sautées

Ou Filets de tacaud, poélée de légumes

Desserts

Nage de fruits frais

Ou Ile flottante géante traditionnelle

Ou Pot de creme au chocolat

Boissons

Evian o Ou Badoit rouge socu Ou Badoit verte socy
Ou Pepsi izzco Ou Pepsi Max s

Ou Amstel free @3« sans alcool

LE VERRE DE VIN de Pays d'Oc usa 2,90¢
Pere Clément rouge, rosé ou blanc

Valable dans la formule idée Clément

Le /ymcr Clement  20,50¢

ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT

ENTREE + PLAT + DESSERT ZC,SO€
Entrées

6 escargots de Bourgogne en coquille

Ou Ravioles du Dauphiné Label Rouge et pousses d'épinard
Ou Chiffonnade de jambon de pays

Plats

Pavé de saumon frais, éventail de tomates

Ou Magret de canard, sauce miel et fruit rouge
Ou Fricassée de volaille aux champignons

Desserts

Créme brilée a la cassonade

Ou Fraises Melba

Ou Crépe géante "Maison” flambée au Grand-Marnier

Q POUR CHACUN DE NOS PLATS, NOUS VOUS PROPOSONS UN LARGE CHOIX DE VINS AU VERRE.



