POELEE DE CHAMPIGNONS DE SAISON

L?ﬁiff}*ﬂﬁf recerte Clement

LE VERRE DE VIN DE SAISON [14¢l), accompagné de son cake L 90%

Hultres de nas réguns

Speéciales de Quiberon N*3, les & 12.00%
Creuses de Bretagne N®2, les & 15,90%
Fines de Claires de Marennes d'0léron M®3, les & 12,00%
Bulots cuits aux aromates 7.650%
Crevelles roses Bio de Madagascar |7 piéces| 9.650%
Coguille de cravelles grises [env. 150g| 2.10%
Tourteau enlier mayonnaise (eny. 500g) 14,80*
- : -
Platean de DEgustatimn Clément
3 Finas da Claires de Marennes d'Oleron N3, 22.00%

d Creuses de Bretagne N°Z,
3 Spéciales de Quiberon M3, 5 Crevettes roses Bio de Madagascar

Platgan Reyal Clement

6 Speciales de Quiberon N°3, 4 Crevettes roses Bio de Madagascar, 29,00%
& Fines de Claires de Marennes d' Oléron N3, crevettes grises, bulots, 'z tourteau

Ned fruits de mer Sant sccompagres de pein de segle, beurre deti-sel, magonnasse ol vinaigre a [Schalale

Les belles salades de saum

Salade Landaise 13.90%

Magret furmdé, gésier et bloo de fole gras de canard,
scarole et légumes de saison

Salade d endives du pére Clémant 12,90%

Jamban de pays, eul dur, pomme fruit, fenoull,
cipres 8l sauce tanato [sauce thon, mayonnaise, capre|

Entrees

Searole frafche aux noix 4.890%
Criime de potiron, coriandre fraiche 6,20%
Terrine de joue de bomuf R
Raviolines de crabe, sauce crustacés a la marjolaine T.80%
Poélée de champignons de saison, oeuf au plat et jambon de pays 8,10%
Escargots en coquille par A T.50%

par 12 15,80%

Pri TTC, sarvice compns [15% sur e HT|

Prix généralement constatés.

SALADE LANDAISE

Les ruttsseries, sicialicss Clément

PLAT DU RATISSEUR 19.50%

Poulet roti au thym, pigce de boauf, magret de canard,
travers de porc, pureée maison au beurre

Poulet réti au thym, purée maison au beurre 17,50
Travers de pore au miel, pommas Pont-Neul 15,80%
DEGUSTATION DAGNEAL FRANCAIS 24,00%

Cote d agneau, poitnne et epaule, purée maison au beurre

Chef Clement

Fricassée de volaille aux champignons, riz Basmati 14,20
Magret de canard entier au citron, pommes Sarladaises 19,80
Tartare de baauf Charolais, 15,60
pommes Pent-Neuf ou salades mélaas

Pavé de beeuf de UAubrac lenv.200qg], pommes Sarladaises 24 90"
Entrecite de LAubrac [eny, 300 gl, pommes Pont-Neuf 26,40¢%

Les poussons Clegment

ROTISSERIE DE LA MER 21.50%
Saumon, daurade, noix de Saint Jacques et purée maison au pistou

Risotto de noix de Saint Jacques et champignons 23.10%

Pavé de saumon [rais, sauce crustacés podlée de léqumes d hiver 17 . 40%

fas pammes Pont-Neil el nos puréss maison du bewrre sonl préparées guotidennemenl par notre Chel,
Changsmam oo garnitune possibde - purds maisen au bavrm, pommas Pont-Maud, ra Basmati,
polee de Legumes d hiver gu salades melées.

Les rendez-vons Clement

Tous les jeudis :
Pot au feu traditionnel 13.50%

Tous les dimanches :
Souris d'agneau francais, gratin dauphinais 12.50%

RISOTTO DE MOIX DE SAINT JACQUES

ﬁ
DEGUSTATION D'AGMEAL FRANCAIS

[ - - k..
L (de¢e Clement
ENTREE « PLAT « BOISSOM au PLAT + DESSERT + BOISSOM

ENTREE + PLAT + DESSERT + BOISSON 19,90 €

Entrees
Salades mealees

Du Potage de saison

Dy Poireaux vinaigrette mimosa

Plats

Confit de canard, pommes Sarladaises

Ou Endives et jambaon en gratin

D Pave de lieu noir et fondue de poireaux

Desserts
Creme caramel

Du e flettante géante au pain d'épices
Du Harmaonie de sorbets

Boissons
Vittel [50 zl] ou Eau de Perrier (50 cl]

Ou Pepsi 133¢l) Ou Pepsi Max [33cl} Ou Espresso

Le ;viﬁu;ﬂ;r Clement

EMTREE + PLAT + DESSERT
Entrées

Chévre chaud en feuillaté
Ou Raviolines de crabe, sauce crustaces a la marjolaine
Ou Chiffannade de jambon de pays

Plats
Filets de daurade, poélée de légumes d hiver

Ou Tartare de boeuf, pommes Pont-Neuf ou salades mélaes
Ou Fricassée de volaille aux champignons, riz Basmati

Desserts
Creme brilée 3 la cassonade, saveur vanille

Ou Clafoutis au chocolat et orange
Ou Crépe flambée au Grand Marniar

— |' _;-I T - |- f | '
LErELT JVUUAY & partir de

Menus a découvrir sur Lardoise / Ressrw aus mains d= 12 ans

£
14,00

26,00¢€
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